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스파이럴 프리져(SPIRAL FREEZER) 
용도 : 식품보관 및 유통에 있어서 가장 이상적이며 효과적인 방법은 급속동결장치를 적용한 식품   
        가공생산 미며 컴팩트 타입 메쉬벨트 스파이럴 프리져는 단일 및 다중라인 등 모든 종류의  
       생산라인에 적합하고,생산성 향상과 에너지 및 인력의 절감효과로 고객의 요구를 만족시킨다. 

Purpose : The most way for food preservation and distribution The quick spiral freezer is     
             effectively  used and applied for various frozen products processing. The compact   
             type mash belt spiral freezer is suitable for all production lines, both single and  
             multiple, increasing productivity as well as saving energy and lab our costs, and   
             satisfying consumer demands

FOOD PROCESSING MACHINES 

INNOBIZ  & ISO 9001 CERTIFICATED FIRM 

CONFIGURATION SPECIFICATION REMARK 

처리능력 (Capacity) 1200Kg/Hr 

온도 (Temp.) -40’C  

밸 트 (Belt) OMNI GRID FILA MESH 610(24”) STS 외산 

냉동기(a refigerator) 55Kw(75HP) * 3EA(왕 복동식) 

구동모터(Motor drive) 5.5Kw -40’C  

보조구동(Sub drive motor) 0.4Kw -40’C  
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제품개발이 필요한 고객에게 언제나 개방되어있는  
R&D ROOM  


